ENTRANTES

ENTRANTS / STARTERS / VORSPEISEN

Pan de masa madre con alioli y aceitunas alifiadas 7.00€
Pa de massa mare amb allioli i olives amanides

Sourdough bread with aioli and marinated olives

Sauerteigbrot mit Aioli und marinierten Oliven

Croquetas de la casa 6 u. 14.00€
Croquetes de la casa 6 u. / House croquettes 6 u. / Hauskroketten 6 St.

Pata de pulpo a la parrilla sobre parmentier de trufa negra 25.00€
Pota de pop a la graella sobre parmentier de tofona negra

Grilled octopus leg on black truffle parmentier

Gegrillte Oktopuskeule auf Parmentier mit schwarzem Trtiffel

Calamares a la andaluza y mayonesa de citricos 18.00€
Calamars a I'andalusa i maionesa de citrics

Andalusian-style squid and citrus mayonnaise

Tintenfisch und Zitrusmayonnaise nach andalusischer Art

Mejillones thai con curry panang, leche de coco, cilantro fresco 18.00€
Musclos thai amb curri panang, llet de coco, coriandre fresc

Thai mussels with panang curry, coconut milk, fresh cilantro

Thailéndische Muscheln mit Panang-Curry, Kokosmilch, frischem Koriander

Falso tartar de tomate 12.00€
Fals tartar de tomaquets de temporada / fake seasonal tomato tartare
falsches Tatar aus saisonalen Tomaten

Zamburiias satay, con aire de citricos y sésamo 17.00€
Zamburinas satay, amb aire de citrics i sésam

Satay scallops, with an air of citrus and sesame

Saté-Jakobsmuscheln mit einem Hauch von Zitrusfriichten und Sesam

Geviche clasico de pescado blanco con un toque picante 17.00€
Ceviche classic de peix blanc amb un toc picant

Classic white fish ceviche with a spicy touch

Klassisches Weilfisch-Ceviche mit einer wiirzigen Note

Huevos rotos de la abuela con gambas 14.00€
Ous trencats de I'avia amb gambes / Grandma’s fried eggs with prawns
Omas gebrochene Eier mit Garnelen

Tartar de atin sobre crujiente de arroz con un toque de picante 24.00€
Tartar de tonyina sobre cruixent d’arros amb toc de picant

Tuna tartar on crispy rice with a touch of spice

Thunfischtatar auf knusprigem Reis mit einer Prise Gewdirzen
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CUNTIENE CRUSTACEOS ~ HUEVOS PESCADO  CACAHUETES S0JA LACTEOS FRUTOS APIO MOSTAZA GRANOS  DIOXIDODE ~ MOLUSCOS ~ ALTRAMUCES
DE CASCARA DE SESAMO AZUFRE
Y SULFITOS

REGLAMENT (EU) n® 1169/2011 - ESTABLIMENT AMB INFORMACIO DISPONIBLE EN MATERIA D'AL-LERGIES | INTOLERANCIES
ALIMENTARIES, SOL-LICITIN INFORMACIO AL NOSTRE PERSONAL, MOLTES GRACIES

REGLAMENTO (EU) n° 1169/2011 - ESTABLECIMIENTO CON INFORMACION DISPONIBLE EN MATERIA DE ALERGIAS E
INTOLERANCIAS ALIMENTARIAS, SOLICITEN INFORMAGION A NUESTRO PERSONAL, MUCHAS GRACIAS

EU REGULATION 1169/2011 - ESTABLISHMENT WITH INFORMATION AVAILABLE ABOUT FOOD ALLERGIES AND INTOLERANCES,
PLEASE ASK OUR STAFF FOR DETAILS, THANK YOU

VERORDNUNG (EU) NR, 1169/2017 - RESTAURANT MIT INFORMATION ZU LEBENSMITTELALLERGIEN UND
UNVERTRAGLICHKEITEN, BITTEN SIE UNSER PERSONAL UM INFORMATION, VIELEN DANK



ENSALADAS

AMANIDES / SALADS / SALATE

Burrata de la apuglia estilo mallorquin con sobrasada y miel 17.00€
Burrata de I'apuglia estil mallorqui amb sobrassada i mel

Mallorcan-style Apuglia burrata with sobrasada and honey

Apuglia-Burrata nach mallorquinischer Art mit Sobrasaaa und Honig

Ensalada de aguacate, mango, gambas salteadas y vinagreta de 18.00€
frutos secos

Amanida d’alvocat, mango, gambes saltejades i vinagreta de fruita seca

Avocado salad with mango, sautéed shrimp and dried fruit vinaigrette

Avocadosalat mit Mango, sautierten Garnelen und Trockenfruchtvinaigrette

Ensalada fresca al estilo griego: pera, pepino, nueces, 17.00€
aceitunas negras, cebolla morada, queso feta y salsa de yogur

Amanida fresca a I'estil grec: pera, cogombre, nous, olives negres,

ceba morada, formatge feta i salsa de iogurt

Fresh Greek-style salad: pear, cucumber, walnuts, black olives, red onion, feta

cheese and yoghurt sauce

Frischer Salat nach griechischer Art: Birne, Gurke, Walntisse, schwarze Oliven, rote

Zwiebeln, Fetakase und Joghurtsauce

ARROCES

ARROSSOS / RICE / REIS

Arroces precio por persona, min. dos personas / Arrossos preu per persona, minim dues persones
Rice dishes price per person, minimum two people / Preis pro Person, mindestens zwei Personen

Arroz ciego de marisco 24.00€ p/p
Arros cec de marisc / Seafood blind rice / Blindreis mit Meeresfriichten
Arroz negro 24.00€ p/p

Arros negre / Black rice / schwarzer Reis

Arroz de carabineros 31.00€ p/p
Arros de carrabiners / Carabineros rice / Carabineros-Reis

Arroz de bogavante 34.00€ p/p
Arros de llamantol / Lobster rice / Hummerreis

Arroz con picaia 32.00€ p/p
Arrés amb picanya / picanha rice / Picanha-Reis
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PESCADOS

PEIXOS / FISH / FISCH

Rodaballo con fritada de ajos y guindilla emulsionados en su jugo
Turbot amb fregida d'alls i bitxo emulsionats al suc

Turbot with fried garlic and chilli emulsified in its juice

Steinbutt mit gebratenem Knoblauch und in seinem Saft emulgiertem Chili

Tataki de atin sobre base de ajoblanco y chutney de mango
Tataki de tonyina sobre base d’ajoblanco i chutney de mango

Tuna tataki on a white garlic base and mango chutney

Thunfisch-Tataki auf weiBer Knoblauchbasis und Mango-Chutney

Salmon glaseado con teriyaki acompaiado de salsa de naranja
Salmo glacejat amb teriyaki acompanyat de salsa de taronja

Teriyaki glazed salmon served with orange sauce

Mit Teriyaki glasierter Lachs, serviert mit Orangensauce

Tacos de pescado San Diego
Tacs de peix Sant Diego / San Diego Fish Tacos / Fisch-Tacos aus San Diego

CARNES

CARNS / MEATS / FLEISCH

30.00€

24.00€

21.00€

17.00€

Picaia a la parrilla acompaiiada de salsa romesco
Picanya a la graella acompanyada de salsa romesco

Grilled picanha served with romesco sauce

Gegrillte Picanha serviert mit Romesco-Sauce

Lagarto iberico a la parrilla con chimichurri
Llangardaix ibéric a la graella amb chimichurri

Grilled Iberian lizard with chimichurri

Gegrillte iberische Eidechse mit Chimichurri

Hamburguesa “Berganta” 180 gr. de carne de ternera, mayonesa
trufada con pepinillos, lechuga, cebolla, queso mahones y crujiente de
bacon

Hamburguesa “Berganta” 180 gr. de carn de vedella, maionesa trufada amb
cogombrets, enciam, ceba, formatge maons i cruixent de baco

“Berganta” burger 180 gr. of beef, truffled mayonnaise with pickles, lettuce, onion,
mayonnaise cheese and crispy bacon

,Berganta“-Burger 180 gr. Rindfleisch, getriiffelte Mayonnaise mit Gurken, Salat,
Zwiebeln, Mayonnaise-Kése und knuspriger Speck

27.00€

25.00€

19.00€



PASTAS

Pappardelle con setas, salsa trufada y huevo poché 17.50€
Pappardelle amb bolets, salsa trufada i ou poché

Pappardelle with mushrooms, truffle sauce and poached egg

Pappardelle mit Pilzen, TriiffelSoBe und pochiertem Ei

Spaghetti mar y monte con guanciale, gambas y setas 18.00€
Spaghetti mar i muntanya guanciale, gamba i bolets

sea and mountain Spaghetti with guanciale, shrimps and mushrooms

Meer- und Berg Spaghetti mit Guanciale, Garnelen und Pilzen

Pad Thai de pollo: Opcion vegana con Tofu 18.00€
Fideos de arroz salteados con pollo, huevo, brotes de soja y

cacahuetes, en salsa de tamarindo

Fideus d'arros saltats amb pollastre, ou, brots de soja i cacauets, amb salsa

de tamarinde

Stir-fried rice noodles with chicken, egg, bean sprouts, and peanuts in

tamarind sauce

Gebratene Reisnudeln mit Hahnchen, Ei, Sojasprossen und Erdniissen in

Tamarindensauce

GUARNICIONES

GUARNICIONS / FITTINGS / BEILAGEN

Patatas fritas caseras 4.50€
Patates fregides casolanes / Homemade fries / Hausgemachte Pommes

Patata asada servida con crema agria de finas hierbas 4 50€
Patata rostida servida amb crema agra de fines herbes

Roasted potato served with herb sour cream

Gebratene Kartoffeln serviert mit Krautersauerrahm

Verduras de temporada salteadas 4.50€
Verdures de temporada saltejades / Sautéed seasonal vegetables /
Sautiertes Gemtise der Saison

Ensalada de hoja fresca 4 50€
Amanida de fulla fresca / Fresh leaf salad / Frischer Blattsalat



POSTRES

Pijama

Melocotdn en almibar, piiia, helado de vainilla, flan de huevo y nata
Préssec en almivar, pinya, gelat de vainilla, flam d’ou i nata

Peaches in syrup, pineapple, vanilla ice cream, egg custard and cream
Pfirsiche in Sirup, Ananas, Vanilleeis, Eiercreme und Sahne

Tarta de queso con pistacho
Pastis de formatge amb pistatxo
Pistachio Cheesecake
Pistazien-Kasekuchen

Copa de helado “Berganta” con chocolate, fresa y vainilla
Copa de gelat “Berganta amb xocolata, maduixa i vainilla

“Berganta ice cream cup with chocolate, strawberry and vanilla
Eisbecher Berganta mit Schokolade, Erdbeere und Vanille

Coulant de chocolate con puré de fresa sobre tulipa crujiente y helado
Coulant de xocolata amb puré de maduixa sobre tulipa cruixent i gelat

Chocolate coulant with strawberry puree on a crispy tulip and ice cream
Schokoladen-Coulant mit Erdbeerpiiree auf einer knusprigen Tulpe und Eis

Pifa asada especiada en su jugo con helado de maracuya
Pinya rostida especiada al suc amb gelat de maracuja
Spiced roasted pineapple in its own juice with passion fruit ice cream

Gewlirzte gerdstete Ananas im eigenen Saft mit Passionsfruchteis

Tarta de zanahoria
Pastis de pastanaga
Carrot cake
Karottenkuchen

8.50€

9.00€

8.00€

8.50€

8.00€

7.50€



SPRITZ

Berganta Spritz 9.00€
Gin infusionado en clavo, Sirope de falemum, Muntaner Rosado, Cava y un toque
de Ginger beer
Clove-infused gin, falernum syrup, Muntaner Rosado vermouth, cava, and a splash
of Ginger beer
Mit Nelken infusionierter Gin, Falernum-Sirup, Muntaner Rosado Wermut, Cava und
ein Ginger beer.
Mallorca Spritz 9.00€
Licor de naranjas de Soller CANONITA, Tonica de Pomelo y Cava
Soller Orange liqueur CANONITA, grapefruit tonic and cava
Canonita Orangenlikor aus Soller, Grapefruit-Tonic und Cava
Apperol Spritz 9.00€
Apperol, prosecco y un toque de soda
Aperol, Prosecco, and a splash of soda
Aperol, Prosecco und ein Spritzer Soda
Hugo 9.00€
Licor de flor de sauco, Prosecco, y un toque de soda
Elderflower syrup, Prosecco, a splash of soda
Holunderblitensirup, Prosecco, ein Spritzer Soda
A | £ Al
SANGRIAS
Copa de Sangria 7.00€
Sangria glass
Sangria-Glas
Copa de Sangria de Cava 9.00€
A glass of cava sangria
Ein Glas Cava-Sangria
1 litro de sangria 22.00€
1 litre of sangria
1 Liter Sangria
1 litro de sangria de cava Especial Berganta 28.00€

1 litre of Berganta Special Cava Sangria
1 Liter Sangria aus Cava ,Especial Berganta*



CLASIC COCKTAILS

Mojito
Lima, aztcar, hierbabuena, hielo picado, ron blanco Barceld y soda
Lime, sugar, mint, crushed ice, Barceld white rum and soda

Limette, Zucker, Minze, zerstossenes Eis, weisser Rum Barceld und Sodawasser

Caipirinha

Lima, aziicar moreno, hielo picado y cachaca original Pitu
Lime, brown sugar, crushed ice and Pitu original cachaca
Limette, Rohrzucker, zerstossenes Eis, originale Cachaca Pitu

Daikiri de Fresa

Zumo de limén, azlcar, fresas, hielo picado, ron blanco Barceld
Lemon juice, sugar, strawberries, crushed ice, Barceld white rum
Zitronensaft, Zucker, Erdbeeren, zerstossenes Eis, weisser Rum Barceld

Caipiroska

Lima, aztcar, hielo picado y vodka

Lime, sugar, crushed ice and vodka
Limette, zucker, zerstossenes Eis und Vodka

Pifia Colada

Zumo de pifia, leche de coco, Ron Barceld Platinum y hielo picado
Pineapple juice, coconut milk, Ron Barcel6 Platinum and crushed ice
Ananassaft, Kokosmilch, rum Barcel6 Platinum und zerstossenes Eis

Porn Star Martini

Vodka, pasova, fruta pasion, lima y vainilla
Vodka, pasova, passion fruit, lime and vanilla
Wodka, Pasova, Passionsfrucht, Limette und Vanille

Margarita

Tequila Jose Cuervo, triple seco y zumo de limon
Tequila Jose Cuervo, triple sec, and lemon juice.
Jose Cuervo-Tequila, Triple Sec und Zitronensaft

Mezcalita

Mezcal, jugo de lima, licor de naranja, jarabe de agave, hielo y sal
Mezcal, lime juice, orange liqueur, agave syrup, ice, and salt

Mezcal, Limettensaft, Orangenlikor, Agavensirup, Eis und Salz

Paloma

Tequila, refresco de pomelo, jugo de lima, sal y hielo
Tequila, grapefruit soda, lime juice, salt, and ice
Tequila, Grapefruitlimonade, Limettensaft, Salz und Eis

Moskou Mule

Vodka, zumo de lima y ginger beer
Vodka, lime juice and ginger beer
Wodka, Limettensaft und Ingwerbier

9.50€

9.50€

9.50€

9.50€

9.50€

10.50€

9.50€

10.50€

9.50€

9.50€



COCKTAILS 0,0

Mojito 7.00€
Zumo de manzana, hierbabuena, lima, aztcar, soda, hielo
Apple juice, mint, lime, sugar, soda water, ice
Apfelsaft, Minze, Limette, Zucker, Sodawasser, Eis
Pifia Colada 7.00€
Zumo de pifia, crema de coco, leche, hielo
Pineapple juice, coconut cream, milk, ice
Ananassaft, Kokoscreme, Milch, Eis
Il A
APERITIVOS
Campari C/ zumo 8.00€
Muntaner blanco 6.00€
Muntaner rojo 6.00€
] r— \
CERVEZAS
Cerveza 0,3 3.50€
Cerveza 0,5 4.90€
Estrella botella 3.80€
Estrella 0,0 3.80€
Estrella SIN gluten 3.80€
V4
Al | Al

BEBIDAS CAFES
BEGUPDES / BEVERAGES CAFES / COFFEE
GETRANKE

Café solo 2.00€
Agua 3.80€

Cortado 2.20€
Agua CON GAS 3.80€

Café con leche 2.60€
San Pellegrino 4.80€

Americano 2.60€
Refrescos 3.50€

Cappuccino 3.00€
Tonica 3.50€

Caraijillo 3.00€
Ginger beer 3.50€

Latte Macchiato 4.00€

Infusion

2.50€



LICORLES

Hierbas mallorquinas 4.00€
Tres Caires 3.50€
Baileys 5.00€
Pacharan 5.00€
Amaretto 5.00€
Grappa 3.50€
Orujo 3.90€
Jiagermeister 3.50€

GINEBRA

%
Macaronesian 9.00€
Puerto de Indias 9.50€
Tanqueray 9.50€
Cabraboc 9.50€
Seagrams 10.00€
Hendricks 12.00€
Gin Mare 12.00€

WHISKY
¥

Ballantines 5.00€6 8.00€
Jack Daniels 6.00€6 9.50€
Cardhu 8.00€ 11,00€

RONY
VODKA

Barcelo
Brugal
ZACAPA
Moskovskaya
Absolute

Grey Goose

3 ¢

%

9.00€
10.00€
12.00€
8.00€
9.00€

12.00€

COMBINADO

COPA



CAVAS Y CHAMPAGNES

PARXET CUVE 21 ECO
ARX COLLECTA GRAND ROSE
LAURENT PERRIER BRUT

MOET & CHANDON
ICE IMPERIAL

VINOS BLANCOS

29.00€
37.00€
79.00€
89.00€

K-NAIA blanco
D.0 RUEDA VERDEJO
SAUVIGNON BLANG

ANIMA DE RAIMAT
D.0 COSTERS DEL SEGRE
CHARDONNAY, XAREL.LO, ALBARINO

JOSE PARIENTE
D.0 RUEDA VERDEJO 100%

PAZ0O SAN MAURO
D.0 RIAS BAIXAS
ALBARINO

CAN AXARTELL
V.T MALLORCA
PRENSAL BLANC, MOSCATEL, MALVASIA, GIRO ROS, VIOGNIER

TONI GELABERT MACABEU
V.T MALLORCA
MACABEU. ECO

NOUNAT
V.T MALLORCA
PRENSAL BLANC, CHARDONNAY. LIAS

LOSADA GODELLO
D.0 BIERZO
GODELLO

V.VALLEGARCIA VIOGNIER
D.0.P VALLEGARCI
VIOGNIER, 6M BARRICA

5.00€

22.00€

23.00€

29.00€

34.00€

26.00€

27.00€

34.00€

32.00€

54.00€



VINOS ROSADOS

LA DALIA
V. Navarra
GARNACHA

CAN AXARTELL

V. DE LA TERRA, MALLORCA

PINOT NOIR, SYRAH, MERLOT, CALLET, PREMSAL BLANC,
MANTONEGRO

MIRAVAL
VINO DE LA PROVENCE
CINSAUT, GRENACHE, SYRAH, ROLLE

VINOS TINTOS

T

4.50€

]

20.00€

28.00€

45.00€

VINA POMAL CRIANZA
D.0 RIOJA.
TEMPRANILLO

AUSTUM
D.0 RIBERA DEL DUERO
TINTA FINA ECO

RIBAS SI0 NEGRE
V.T MALLORCA
MANTONEGRO, SYRAH, GORGOLLASSA

JUAN GIL 12 MESES
JUMILLA
MONASTRELL

LA VICALANDA RESERVA
D.0 RIOJA
TEMPRANILLO

PAGO DE CARRAOVEJAS
D.0 RIBERA DEL DUERO
TINTO FINO, CABERNET SAUVIGNON, MERLOT

T

5.00€

]

22.00€

25.00€

39.00€
27.00€
43.00€

59.00€



